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INFORMACION:

Variedades: Tinto de pdmpana
blanca y cencibel

Paraje “Las Majadas”
Cosecha: 2022
Produccién: 853 botellas

Grado alcohdlico: 13,5% vol.

CON
TERMINACION

PAMPANA BLANCA Y CENCIBEL

ELABORACION

Elaboracion completamente artesanal.
- Vino procedente de una sola parcela.
- Vendimia selectiva, nocturna y manual.
- Prensado en prensa manual tradicional.
- Fermentacion espontdnea en depdsito de acero inoxidable.

- Sin correcciones de acidez, no se ha ainadido ningun tipo de
acidificante.

- Sin ningun proceso de filtrado ni adicién de clarificantes.

- 7 meses en tinaja de barro.

EL VINEDO

Vinedo de secano en la mancha toledana
- Vifedos a 686 metros de altitud sobre el nivel del mar.
- Ano de plantacién: 1986
- Plantacion de secano en vaso.

- Agricultura tradicional y respetuosa con el medio ambiente,
orientada a la calidad.



