VIVO DEL
AIRE

T I n t o0

ELABORACION

Elaboracion completamente artesanal.
- Vino procedente de una sola parcela.
- Fermentacion y maceracion en depdsito de acero inoxidable
en contacto con sus hollejos, pasando un total de 20 dias en

contacto.

- Sin correcciones de acidez, no se ha ainadido ningun tipo de
acidificante.

- Prensado en prensa manual tradicional.

- Sin ningun proceso de filtrado ni adicién de clarificantes.

EL VINEDO

Vinedo de secano en la mancha toledana

INFORMACION: - Vifedo de la variedad garnacha tintorera a 690 metros de
. . altitud sobre el nivel del mar.
Variedad: Garnacha tintorera

Cosecha: 2022 - Ano de plantacién: 1994

- - Plantacién de secano en vaso.
Produccion: 891 botellas
- Agricultura tradicional y respetuosa con el medio ambiente,

Grado alcohdlico: 13% vol. orientada a la calidad.



